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Ekogunease

ne comoobjetivo

acercarsealos ‘baratzekides’

Una furgoneta visitara la red de huertas para ofrecer consejo técnico y ofrecer productos y plantel

« Sebastian Velasco
GorkaEstrada

DONOSTIA - Con la intencion de
seguir impulsando y promoviendo
habitos de alimentacién y consumo
saludables en Gipuzkoa, Kutxa Eko-
gunea, en alianza con el equipo
especializado en proyectos de jar-
dineria Kimu bat, ha puesto en
marcha Furgobaratza, un servicio
que tiene como propoésito acercar-
se a los huertos de los nueve par-
ques que componen la red con el
deseo de ofrecer ayuda y consejo
técnico, asi como productos ecolé-
gicos y plantel, a los baratzekides.

Ademas, este afio Baratze Parke
Sarea se va a ampliar a los munici-
pios de Anoeta, Elgeta, Azkoitia 'y
Zumaia, lo que supondra que la red
disponga de 850 huertas en un total
de 44.000 metros cuadrados.

Este proyecto se puso en marcha
en 2012 con la ayuda de los ayun-
tamientos de Gipuzkoa para ofre-
cer a los ciudadanos acceder a una
pequeia parcela de terreno en su
municipios donde producir horta-
lizas de un modo ecoldgico.

Nueve de los parques se encuen-
tran en Lezo, Errenteria. Hernani,
Usurbil, Tolosa, Azpeitia, Alegia 'y
Zegama. Y a lo largo de este afio se
inauguraran cuatro mas.
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“La esencia es seguir divulgando
la agricultura ecoldgica en todo el
territorio, especialmente en los
entornos urbanos, ademads de ofre-
cer un asesoramiento especializa-
do a los amateurs”, explicé Iker

Ekogunea present6 ayer su nuevo servicio ‘Furgobaratza’, con el que visitaran una vez al mes las huertas.

Este afio cuatro municipios
seincorporaranalared,
con lo que se dispondran
yade 850 huertas en
44,000 metros cuadrados

Goikoetxea, técnico de la citada
empresa.

Junto a él estuvieron presentes en
la presentacion el director y la res-
ponsable de Programas y Proyec-
tos de Kutxa Ekogunea, Mikel

Insausti, y Kakun Orbegozo, res-
pectivamente.

INICIATIVAS Y CAMPANAS La cita tam-
bién sirvi para anunciar la construc-
cién de dos edificios biosostenibles.
Uno servird para albergar la sociedad
de horticultores Ekobape, mientras
que el otro, una cabafia construida
con fardos de paja, albergara los
bafios y un invernadero.

Asimismo, los responsables de Eko-
gunea dieron a conocer las activida-
des que se realizardn a lo largo de este
afo como EkoBira, el mercado verde
que estara en Ordizia el 16 de mayo,
en Oiartzun el dia 23y, antes de que
acabe el afio, volver4 a visitar otros
cinco municipios. O la campafna
Etxeko Ura para fomentar el habito
de beber agua del grifo en los restau-
rantes del territorio.

También se llevara a cabo, con el
objetivo de reducir los residuos, la
campafa Ontziratu zaitez!, median-
te la que se ofrecen tuppers para la
compra de pescado, carne y embuti-
dos. Mas de 40 municipios se han uni-
do a esta campaiia, lo que ha supues-
to que 27.000 compras se hayan rea-
lizado con estos recipientes, evitando
el consumo de 150 kilos de papel y
16.000 bolsas de plastico.

Por tltimo, est4 la oferta educati-
va dirigida a los nifios y nifias de
entre 6-12 afios para que constru-
yan su propia huerta mediante jue-
gosy actividades. “No queremos ser
sélo un escaparate, nuestra vision es
promover la cultura de la sostenibi-
lidad en todo el territorio a través de
este tipo de iniciativas para que de
la teoria se pase a la accién”, expli-
c6 Insausti, quien invit6 a los ciuda-
danos a participar en la final de la
Euskararen Ginkana que tendra
lugar el sdbado en el parque. ®

Comedores
a domicilio

UNA EMPRESA OFRECE LA POSIBILIDAD DE
QUE LOS PADRES PRUEBEN LO QUE COMEN
SUSHIJOSENEL COLEGIO

aber de primera mano lo que
comen los pequeiios en los
centros escolares no suele ser
lo habitual. Los ments cuelgan de
las paredes de la cocina de casa, los
padres conocen qué se les ofrece de
lunes a viernes, pero raramente tie-
nen ocasion de degustar esos menus.
Con el fin de acercar a casa la dieta
de los chavales, la empresa donostia-
rra Askora presento ayer la campa-
fa Etxean By Askora, el primer
comedor escolar a domicilio, una ini-
ciativa para que los padres y madres
sepan qué comen sus hijos, generan-
do de paso una divertida experien-
cia en familia a la hora de la cena.
Para llevar a cabo esta iniciativa,
Askora ha creado la marca Etxean.
Se trata de un servicio de entrega de

cenas a domicilio de forma gratuita
a las 50 primeras familias en reser-
var su cena.

PLATOS FAVORITOS
Presencia de producto local

Enbici

Segun explicaron ayer los promoto-
res de esta iniciativa, Etxean, que pre-
sentara servicio en Donostia entre el
20y el 24 de abril, propone una serie
de mentis basados en los platos favo-
ritos de los nifios que comen a dia-
rio en los comedores escolares de
Askora. Los platos estan elaborados
con gran presencia de producto local
y ecoldgico.

Para encargar uno de estos menus,

Dos jévenes muestran los mentis que seran trasladados en bici para ser degustados por los padres. Foto: R. Plaza

las familias deben llamar al teléfono
943 914 129. Segun informaron
mediante una nota, llegado el dia y
la hora de la reserva, personal de
Askora transportara la cena hasta el

domicilio de los solicitantes, gracias
ala colaboracién de dBizi, el sistema
publico de bicicleta eléctrica de
Donostia. Segtin explico ayer la fir-
ma, Askora es una empresa con sede

en Donostia que presta servicios de
alimentacion a colectividades del
Pais Vasco y Aquitania. Por sus
comedores pasan cada dias mas de
6.000 personas. - N.G.



